Collége Jean Jaures-BANNALEC

Le restaurant scolaire vous propose :
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Le Principal La Gestionnaire

Jean-Luc JAMBOU

Valérie PENQUERCH

Crudités ou fruits crus

Plat Protidique * Laitage » Sucres

Légumes cuits ou fruits cuits ¢ Féculent ¢ Matiére grasse




