Collége Jean Jaurés-BANNALEC

Le restaurant scolaire vous propose :

MENU

DEJEUNER DINER
) Terrine de volaille L4 ceufs gratinés aux tomates o
Lligdl Sauté de porc aux olives o Pates ®
. . o .-y @
septembre Haricots verts o Laitage = 1}_ |
Laitage ¥ [ Fruits de saison & ¢ _
Compote Bio maison L L)
. Salade carnaval ® | Emincé de beeuf aux o0
Mardi Parmentier de I’océan ®® | champignons
12 Salade verte Courgettes sautées o
septembre ) . i
Laitage & o Laitage & ®
Ile flottante maison o Mousse de fruits [
. Salade du chef ® Paupiettes de veau o
Megcoredl Bruschetta au jambon cru o Lentilles o
septembre Laitage o Laitage & o °
Créme briilée ® % | Raisin
CMenu OBrésilien Filet de tacaud pané o
Jeudi Gratin bret °
21 - - r.a in breton .
septembre ' \t 7/ ;:altage " . o
romage blanc gourman
A\ /e ®
T L B
Salade grecque P 4.0 :menu végétarien
Vendredi M d ch PY £ . K. ) _
22 actan cheese T-¥ : produits subventionnés par
septembre Sal'ade verteg . I’aide de 1UE a destination des écoles.
Liutage . @ { o0 - Tous les plats sont cuisinés sur place.
Cone glacé ac? ®
Le Principal La Gestionnaire
Jean-Luc JAMBOU Valérie PENQUERCH
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’ Crudités ou fruits crus - Plat Protidique e Laitage ¢ Sucres Légumes cuits ou fruits cuits ¢ Féculent » Matiére grasse |




