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College Jean-Jaurées — BANNALEC
Le restaurant scolaire vous proposé M E N U
DEJEUNER DINER
Piémontaise o Tarte au thon oo
Lund Poblde strasbourgeoise | ee | |omalesfarciesauriz - ee
11 Laitage 9 o Laitage _ °
Mars Crumble & la pomme oo |Mousse de fruits °
Salade avocat au surimi °
Mardi Noix de jambon marinée miel| Euf fagon basquaise °
orange : °
12 Gratin dauphinois o Fagot de haricots verts
Mars Laitage ° Laitage ®
Fruits au sirop Entremet °
Salade Carmen ® | Steak poélé °
Mercredi ROt farci : ° Pommes noisette ¢
Galette brocolis/carottes ° : °
13 Laitage ° Laitage .
Mars Carpaccio d’ananas Compote malson e
I [ J
Jeudi Pet!te §alade dg po‘tager . . Cornish pasties oo
4 Emince dg volaille a la creme Pois gourmands poélés °
Torties Bio ° Laitage °
Mars Laitage ° Banane sauce chocolat
Patisserie °
i Viande bovine d’'origine France
Vendredi Egit;i?r\lliazﬁrcneogrlgsgtte . Consulter au selgllt'as, étiquettes de
15 ; traga iité
Mousseline de choux fleurs | o << Pains spéciaux tous les lundis,
Mars |_a|tage . . . L.
Assiette de fruit g jeudis et vendredis et pairBio les
ssiette de fruits mardis >>
Le Principal La Gestionnaire
Crudités ou fruits crus Plat Protidique ® Laitage ® Sucres

Légumes cuits ou fruits cuits®

Féculent ®

Matiere grasse




