Collége Jean Jaurés-BANNALEC

Le restaurant scolaire vous propose :

MENU

DEJEUNER B DINER
_ Melon/pastéque ' : Hachis parmentier oo
L‘;‘;dl Gratin de pates aux légumes @0 | Salade verte -
i Laitage 10 & ¢y ® | Laitage 'i &<y o
Glace { o) ® % | Fruits |' '« de saison ;
_ Salade piémontaise ® | Omelette paysanne o
Mardi Emincé de beeuf aux oignons o Petits pois L4
23, Lentilles ) o Laitage é '4:;}- o
mai ) & o .
Laitage 11/ © 1) e Banana Bread —~ g
. Ly 1%
Fruits & 4_-;,&?
M . Salade méli-mélo ®© | Céte de porc en sauce o
e2c4red1 Escalope de dinde 2 la créme o Duo de haricots L
. . . 3 £ Sy [
Bai Riz pilaf . Laitage & &y
Laitage & oy g Péche surprise L
Mousse au chocolat maison L
Teudi g . Quiche au fromage o
eudi :
. 1 t |
25 Mernu Cricntal sl S
mai Laitage ' 10 & £¥ o
Barre aux céréales maison o
Charcuterie ° "3 :menu végétarien
Vendredi . . n
26 Filet de ponss.on.de nos cotes ® = %5F ; produits subventionnés par
— Sauce armoricaine I"aide de IUE a destination des écoles.
Poélée bretonne ® L
) L Tous les plats sont cuisinés sur place.
Laitage & o
Compote '/ maison o
Le Principal ' La Gestionnaire
Jean-Luc JAMBOU Valérie PENQUERCH

[ Crudités ou frults crus - Plat Protidique  Laitage » Sucres Légumes cuits ou fruits cuits ¢ Féculent » Mati




