Collége Jean Jaurées-BANNALEC
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Le restaurant scolaire vous propose : T i -
v
DEJEUNER DINER
_ Salade gauloise "® | Batonnets de mozzarella pané | @
Lundi Sauté de dinde Label Rouge a la Y Salade de tomates au basilic
12 .
juin pr(’)veng:ale o ° Laitage & 5y PY
Me.lange 4 cer‘ea‘les ° Sorbet —
Laitage & é )
Fruit au sirop
. Taboulé maison ® | Lasagnes au poisson o0
Mardi Saucisse Hénaff o Salade verte
lljn Lentilles ® Laitage ' 10 & ¢y °
] Laitage &4 ® Fruit 10 & ¢3
Créme chocolat ®
. Bruschetta tomate chévre ®© | Pilon de poulet 2 la mexicaine | ®
Mercredi 2 2 .
14 Feuille de chéne Riz L
jilin Laitage &y 5" e Laitage S ®
Banana bread (St ®® | Salade de fruits frais
) Melon ou pastéque Croque-monsieur L4
Jelusdl Filet de poisson frais sauce o Batavia
in hollandaise Laitage &<y )
J Poélée de légumes ® Compote maison o
Laitage 1110 & ¢y °
Riz au lait et caramel maison L
GEufs mi n oo T
uls mmmosa ® ‘; .} :menu vegétarien
Vendredi Pites a la bolognaise . .
16 Laitage 1110 & ¥ o % é} :pr(?duits.sul).ventionrrlés par
juin Fruits 110 % 2y I’aide de IUE a destination des €coles.
Tous les plats sont cuisinés sur place.
Le Principal La Gestionnaire

Jean-Luc JAMBOU

Valérie PENQUERCH

Crudités ou fruits crus

Plat Protidique o Laitage ¢ Sucres *

Légumes cuits ou fruits cuits ¢ Féculent » Matiére grasse




