Collége Jean Jaurés-BANNALEC

Le restaurant scolaire vous propose :

DEJEUNER DINER
. Pastéque / melon Quenelle fromagére maison o
Llil(;dl Emincé de pore a la provencale o Salade Méli-mélo L
i Cceur de blé ® Laitage ®
Laitage &4y o Banana bread - o0
Flan au chocolat ® 4 _‘::1
. Crudités de saison
Mi‘;dl Steak haché e Pique-nique des internes
- Frites /'/ maison e
juin } 3
Laitage &5y ®
Fruits
. Salade du chef Escalope de volaille o
Meliczredl Cordon bleu e Pommes pin ®
juin Haricots beurre persillés ® Laitage L
Laitage ® Compote /' maison °
Tartelette maison ®
. Tomate et mozzarella ® | Filet de poisson pané o
Jell;dl Lasagnes de légumes printaniers ®® | Riz pilaf o
ufin Salade verte Laitage o
Laitage ~ | ® Chou Plougastel e
Batonnet glacé aux fruits ‘;:1 ®
&= : nenu végétarien
N Charcuterie ® e g
enl 4re ! Filet de Roisson de nos cotes sauce | @ @ %;3 : produits subventionnés par
juin hollandaise I’aide de IUE a destination des écoles.
Tian de courgettes tomates ® .,
. Tous les plats sont cuisinés sur place.
Laitage ®
Bar a fruits
Le Principal La Gestionnaire

Jean-Luc JAMBOU

Valérie PENQUERCH

Crudités ou fruits crus

Plat Protidique ® Laitage ® Sucres

Légumes cuits ou fruits cuits * Féculent » Matiére grasse




